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GRUPESAC

FICHA TECNICA

FULL PROTECTION

TempCook (AR) 476

VENTAJAS ESPECIFICAS

= Color blanco-crema, responde & los esténdares de vestimenta de |s Aestaurecitn Fuera del Hogar [RFH]
+ Proteccin térmice hasta 150 °C

* Inkerior y extarior del guante lsvebles para una mejor higiens

« Resistencia 8 aceites, grases y a los principales productos detergentes

PRINCIPALES USOS
Panederias Industria hostelara
» Secar bandejes de loa hornos » Sacer platos calientes de hornos [himedos o secos)
Industria alimenticia # Sacer platos da hornoa para celentar

» Sacar ohjstos de sutociaves u hornos a vapor
[en)* Local Authorities [Catering Servicas)

» [Bn]* RBemoving hot dishas from dry or wet ovens
= [2n]* Removing itema from autoclaves and stesm ovens

» Precocinados

INSTRUCCIONES DE USD Y ALMACENAMIENTO

Instrucciones de uso

* Sgrecomiends comprobsr que los guentes son apropisdos pere el uso desaado, porgue |as condiciones de uso en &l luger de trabeo
pueden variar de les prusbas de tipo *CE"- [especialmente las propiedades mecanicas wo guimicas], segin e temperaturs, abrasion y
despaste de los guantes

« Ponga los guantes en manos secas y limpias.

* fAceqiress de que la parte interior de los guantes eaté seca antes de wolvar & ponérselos.

+ El guante es compatibls con locionas de lavedo y detergantas.

* En caso de sensaciion de quemazon por Su wso snstanido, retire las manos inmediatements de la fuente da calor y quitess los guantes.
Alterne entre 2 pares cuando sea neceserio el uso sostanido.

+ Inapeccione los guantas para ver ai tiensen grietas y denos de desgarmos antes de volver a utilizarios.

* o se recomiends a parsonas aléngicas a ditincarhamatos o tiazoles utilizar estog guantss.

+ Mo utilice estos guentes cerca de MAagquiNaria en movimiento.

Condiciones de almacensmianto
+ Almecensar los guantes ensu embelsje original protegidos de la ke, ls humedad y &l calor
Condiciones da lavado

+ El exterior del guanta se pusds levar bajoagua corriente y jaban (o detergentes domésticos actuales) para lavar los guantes sucios
después limpislos con wn pafo Saco.

« Después de laver completamente el guante (interior y exterior] se rcomienda un secado prolongado y delicado

« Dar la vuslta parcisimants &l guante desde el interior hasta ls mufieca

» Colocer el guente verticalmanta an una rejilla

# Sacar durante veries horas en un horno calienta a8 temperatura méaxima de 80°C

+ Cuidado: &l uso incorrects de los guantea o mandarios & un proceson de lingisza o tintorara que no esté recomendado especificaments
pueda alterar sus niveles de rendinisnto.

Condiciones da secado

» Mo volteario calienta

Contacto de alimentos US

+ FOW 21CFR 177 2600
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